
 

 

Primi piatti tra cui scegliere il vostro bis di primi: 

- Tagliatelle al ragù tradizionale “Marchigiano”. 

- Tagliatelle con salsiccia e funghi misti di bosco. * 
    (Carpinelli, turini e galletti….) 

- Tagliatelle con ragù di coniglio e finocchietto selvatico. 

- Gnocchi di patate con salsiccia, friggitelli  
   e pan grattato tostato. 

- Pappardelle con ragù bianco di maiale “Al coltello“. 

- Strozzapreti (pasta fresca senza uova) con prosciutto 
  crudo, patate, pomodori secchi e peperoncino fresco. 

- Ravioli ripieni di ricotta e spinaci con burro,  
   salvia e pancetta 

- Cappellettoni (pasta fresca ripiena di carne)  
    con spinaci, gorgonzola dolce e panna fresca.  

- Tagliatelle con crema di zucca gialla, pancetta 
   e ceci “Bio” nostrani 

* Tutti i funghi che utilizziamo sono freschi e di provenienza  
    locale, conservati tramite abbattimento di temperatura. 


